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Krisenmanagement / Havarieplan

Erkennt ein Lebensmittelunternehmer oder hat er Grund zur Annahme, dass ein von ihm
erzeugtes, verarbeitetes, hergestelltes oder vertriebenes Lebensmittel den Anforderungen an
die Lebensmittelsicherheit nicht entspricht, so leitet er unverzlglich Verfahren ein, um das
entsprechende Lebensmittel vom Markt zu nehmen (Artikel 19 der Verordnung (EG) Nr.

178/2002).

Im Falle einer Krise bilden folgende Personen den Krisenstab. Sie entscheiden, ob eine

Verbrauchergefahrdung vorliegt.

Notrufnummern:
1. Mike Spevacek Tel. dienstl.:
(Kriesenmanager) Tel. mobil:
2. Kay Spevacek Tel. dienstl.:
Tel. mobil:
3. Helmut Heesen Tel. dienstl.:
Tel. mobil:

Die Kiihlanlagenwartung erfolgt durch:

Frischekontor GmbH
Gelderblomstrai3e 1
47138 Duisburg

0203 / 4566820
01776 /791642

0203 / 4566820
0176 / 62009835

0203 / 4566820
0171/ 2661199

Tel. dienstl.:
Fax:

0203 / 429490
0203 / 4294949

Gegebenenfalls wird das zusténdige Veterinér- und Lebensmitteliiberwachungsamt bzw.

das Gesundheitsamt eingeschaltet:

1. Veterindramt Stadt Duisburg
Institut fur gesundheitlichen
Verbraucherschutz
LandfermannstraBe 1
47051 Duisburg

2. Gesundheitsamt Stadt Duisburg
Landfermannstrai3e 1
47051 Duisburg

Tel. Dienstl.:
Fax:

e-mail:

Tel. Dienstl.:
e-mail:

0203 / 283-2749
0203 / 283-4340

verbraucherschutz @ stadt-duisburg.de

0203 / 283-0
gesundheitsamt @ stadt-duisburg.de

DUSP Fleisch & Service GmbH, GelderblomstraBe 1, 47138 Duisburg




